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Χαρούμενος Διόνυσος

Καλωσόρισμα με το cocktail «Polyphemus Μedicine”
Βάση cocktail:   Kanenas Tsipouro - Tsantali

MENOY

Διονυσιακή εισαγωγή
Σύκο γεμιστό με γραβιέρα, θυμάρι και γλάσο από πετιμέζι
Thema Pavlidis Λευκό 2018 – Κτήμα Παυλίδη

Μπριάμ ή Ρατατούι;
Μους Μεσογειακών λαχανικών  σε τραγανή μπάρα με τοματίνια και γαλοτύρι
Ήδυσμα Δρυός Ασύρτικο 2017 – Κτήμα Τέχνη Οίνου

Και ο Διόνυσος θα ήθελε Ω3 στο μενού
Λαβράκι φιλέτο με μουσελίν πατζαριού, πανακότα πολίτικης σαλάτας και άγρια χόρτα με λεμόνι
Emphasis Assyrtiko 2018 – Κτήμα Παυλίδη
&
Πλαγίως Λευκό 2018 – Κτήμα Βιβλία Χώρα

Το μυστικό είναι στη Φράουλα
Καρδιά Γαλλικής σαλάτας με κινόα, φρέσκο κατσικίσιο τυρί,
πίκλα φράουλας και φυστίκι Αιγίνης
Kanenas Rose 2018 - Tsantali

Ευδαιμονία λίγο πριν το τέλος …
Φρέσκα πανζερότι με ποικιλία μανιταριών, 
μοσχαρίσια μάγουλα μπρεζέ και αρσενικό Νάξου
Touriga Nacional 2014 – Κτήμα Τέχνη Οίνου
&
Πλαγίως Ερυθρό 2012 – Κτήμα Βιβλία Χώρα

Δροσιά και γλύκα με τάρτα λεμονιού
Sole Semillon 2017 – Κτήμα Βιβλία Χώρα

Επίλογος με πραλίνες, καφέ και
Kanenas Tsipouro – Tsantali
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Τα κρασιά και το απόσταγμα είναι ευγενική προσφορά των οινοποιείων
στο πλαίσιο της εκδήλωσης «Τα ΒορΟινά».
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